Pagina esportata da Pasticceria di casamia
Export date: Thu May 9 4:11:13 2024 / +0000 GMT

Crostata pere e cioccolato

Ingredienti:

- 200 g. di farina 00

- 50 g. di farinadi mandorle

- 100 g. di zucchero

- 100 g. di burro

- 1 uovo

- aromadi vaniglia o vanillina

per lafarcia:

- 2 pere mature

- 80 g. di farinadi mandorle
- 80 g. di zucchero avelo

- 15 g. di cacao zuccherato

- 50 g. di cioccolato fondente
- 70 g. di burro morbido

- 2 uova

Preparazione:

Mescolare |e farine con o zucchero, la vaniglia e impastare con il burro freddo a pezzetti.
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Impastare velocemente e lasciar riposare in frigorifero per un'ora.

Preparare la farcia shattendo il burro morbido con lo zucchero avelo, inserire lentamenteil cioccolato fuso tiepido, il cacao, la
farinadi mandorle ele uova, unaalavolta

Imburrare e infarinare uno stampo per crostate, stendere I'impasto tenuto in frigorifero, bucherellare erifilare il bordo .

Versare lafarcianel guscio e pareggiare. Tagliare le pere aspicchi e disporli sullatorta, araggiera.
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